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Grillspezialitäten  
 

vom offenen Buchenholz-Feuer 
Servieren wir täglich ab 18:00 Uhr 

 
 

 

 

Iberico Schweinenacken ca. 250 Gramm   CHF 28.00 

Rinderfilet ca. 250 Gramm      CHF 45.00 

Entrecôte ca. 250 Gramm       CHF 41.00  
  
 

Zu allen Steaks servieren wir Ihnen Kräuterbuttera,b,  
Salateg,b können Sie sich von unserem umfangreichen Buffet nehmen. 

 
 

Zusätzlich buchbare Beilagen: 

Folienkartoffel d       CHF 8.00  

Steakhouse Frites       CHF 8.00  

Mediterranes Gemüse aus der Pfanne   CHF 8.00  
 

 
 

 

 
Bitte haben Sie Verständnis, dass ab der Bestellung  

mit mindestens 30 Minuten Wartezeit zu rechnen ist. 
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Tagesempfehlungen 

 
 

 

 

 

 
 

 

 

 

 

 
 
 
 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

 

Menü 1 
 

Tagessuppea,d,f 
*** 

Rindergeschnetzeltes d 
an einer Senfsauce d mit Butterspätzle  

und einer Gemüsegarnitur 
*** 

CHF 28.00 
mit Salat vom Buffetg,b CHF 32.50 

 

 

Menü 2 

Tagessuppea,d,f 
*** 

Grillteller mit Kräuterbutter d,  
Speck7und Pommes frites  

*** 
CHF 23.50 

mit Salat vom Buffet g,b CHF 29.00 

 

 

Menü 3 

Tagessuppea,d,f 
*** 

Rösti mit Schinken7,4-Käse d 
überbacken und Spiegelei b 

*** 
CHF 17.50 

mit Salat vom Buffet g,b CHF 23.00 

 

 

Menü 4 

  Alpen-Bauern-Burgera,b,d 
mit Pulled Pork, Barbecue Sauce, Käsed, 

Tomaten, Zwiebel, Salatg,b 
*** 

CHF 17.00 
mit Salat vom Buffetg,b CHF 22.50 

oder mit Pommes frites CHF 22.50 

 

 
Menü 5 

  Veggie-Burgera,b,d 
mit Aprikosen-Senf-Sauceg, mit Tomate, 

Gurke, Salatg,b 
*** 

CHF 15.50 
mit Salat vom Buffetg,b CHF 21.00 

oder mit Pommes frites CHF 21.00 
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Vorspeisen und Salate 
 

 

 

 

Carpaccio vom Rind       klein:  CHF 17.50 
mit Pestod, Balsamicodressing g,b, Salatbouquet      CHF 21.00 

und Parmesankäsed  

 
„Beef Tartar“ mit Toasta und Butterd       70 gr. CHF 18.00 
mit Eigelbb, Schalotten, Essiggurken, Kapern,    120 gr.CHF 25.00  
Sardellenz, Cognac und verschiedene Gewürze 
 

Gratinierter Ziegenkäsesalatg,b,d      CHF 16.00  
Salat mit gratiniertem Ziegenkäse, Baumnüssen und Granatapfelkernen 
 

Caesar Salatd,g,b          CHF 16.00  
mit gebratenem Speck7, Cherrytomaten, Radicchio, Parmesankäse d,  

Knoblauch-Brotwürfela und Dressing d,g,h 
 

Insalata Capreseg,b         CHF 12.50 

Cherrytomaten, Büffelmozzarellad, Basilikumpestod, Olivenöl und Brota   

  
Salateg,b vom Buffet        CHF  10.00  
pro Teller inklusive Brota  
 

Knoblauchbrota         CHF   7.00 
aus dem Pizzaofen         
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     Suppen 
 

Tagessuppea,d,f mit Brota            CHF 8.00  

 
Tomatensupped mit Brota       CHF 9.00  

 

Hausgemachter Gulaschsuppentopf  mit Brota    CHF 9.30  
 

kräftige Rindsuppef        CHF 8.50 

mit Frittatena,d,b oder Backerbsen a,b,d  mit Brota   

 
 
 

 

 

 

 

 

Fit und Vital 
 
 
 
Zanderfilet a,z (Kalorienbewusst: 300 kcal, glutenfrei)    CHF 28.00 

auf gebratener Kartoffelscheibe an leichter  

Zitronenjus und Zucchinigemüse 
 

Gemüseteller (glutenfrei)        CHF 22.00  

frisches Gemüse der Saison,  Ofenkartoffel mit Sauerrahmsauced  
 

Samnauner „Kaasspatzlana,d,b“ aus der Pfanne    CHF 18.00  

mit Zwiebeln und Käsed überbacken 
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Nudelgerichte 

 

 

 
 

 
Lasagnea,b al forno – hausgemacht      CHF 19.00  

mit Nudelblätterna,b, Sauce Bolognesef, Milchsauced und Parmesand überbacken 

 

 

Spaghettia,b alla Carbonara       CHF 19.00 

mit Rahmd, Eigelbb, Speck und Parmesand 

 

 

Spaghettia,b con ragu alla bolognesef      CHF 19.00 

Gehacktes Rind- und Schweinefleisch, Tomatensauce  und Parmesankäsed   

 

 

Tomatenspaghettia,b        CHF 16.00 

Tomatensauce und Parmesankäsed 
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Hauptspeisen 
 

 
Hirschgeschnetzeltesad  an einer Preiselbeer-Wacholdersauce  CHF 39.00 

an hausgemachten Spätzlen und Rotkohl 
 

Rindsfilet Madagaskar        CHF 38.00 

mit Brokkoli und Mandelsplitter dazu Risotto an einer Pfeffersauce 
 

"Schweizer - Pfandl"        CHF 37.00  
Kalbsgeschnetzeltes mit feiner Rahmsaucea,d  Champignons und Rösti 

 
Whisky-Entrecote vom Weiderind      CHF 37.00 
an würziger Rahmsaucea,d mit sautierten Steinpilzen 
Risottod und mediterraner Gemüsevariation 
 

Eine Fuhre Mist         CHF 36.00 

Kalb-, Rind- und Schweinefilet mit Pfeffersaucea,f und Pommes frites        
 

Heisser Stein         CHF 35.00    

Rind- und Schweinefilet mit Folienkartoffel, Sauerrahmd 

und mediterranem Gemüse aus der Pfanne, dazu verschiedene Dipsg,b,2  
 

Wienerschnitzela,b    vom Kalb:          CHF 35.00 

mit Pommes frites    vom Schwein:   CHF 31.00 
und Gemüse der Saison 
 

„Samnaunerhof – Pfandl"       CHF 33.00  
 Schweinemedaillons mit feiner Rahmsaucea,d und  Spätzlea,d,b  

 

Thai Currya,d,f         CHF 28.00  

vom Geflügel mit Gemüse und Reis 
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Spezialitäten des Hauses 
 

Schweizer Käsed-Fondue  (ab 2 Personen)      pro Person    CHF 27.00  

Schweizer Käsed in der Pfanne geschmolzen mit Brotwürfelna,b 
 

Als leckeren Zusatz empfehlen wir Ihnen: 

 

Bünderfleisch   CHF 8.00 

Gemüse   CHF 8.00 

Steinpilze   CHF 8.00 

Gebratene Speckstreifen CHF 8.00 
 

 
Servieren wir täglich ab 18:00 Uhr 
Chateaubriand (ab 2 Personen) 400 g        pro Person     CHF 55.00  

fein garniert mit Sauce Hollandaiseb,d, Pfeffersaucea,f, dazu gemischte Beilagen  

und reichlich Gemüse 

 
Servieren wir täglich ab 18:00 Uhr 
Hausplatte (ab 2 Personen) 400 g    pro Person     CHF 54.00 

Kalb-, Rind- und Schweinefilet am Spiess flambiert mit diversen Beilagen,  

reichlich an Gemüse, Sauce Hollandaiseb,d, und einer Pfeffersaucea,f 

 
 

Auf Vorbestellung bis 13:00 Uhr 
Servieren wir täglich ab 18:00 Uhr 

 
 

Fondue Bourguignonne (ab 2 Personen)        pro Person  CHF 55.00  

Rindsfiletstücke mit verschiedenen Saucena,b,d,f,g       

und reichlich an Beilagen 

Ist eine echte Überraschung ab 2 Personen 

 
Fondue - Chinoisef (ab 2 Personen)        pro Person  CHF 54.00  

mit verschiedenen Sorten Fleisch,         

diverse Saucena,b,g,d,f, Reis und Kartoffeln 

Eine Gaumenfreude ab 2 Personen 
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Pizza 
               

Pizza Margheritaa Tomatensauce, Mozzarellad und Oregano              CHF 14.50 
        

Pilze Pizzaa Tomatensauce, Mozzarellad, Champignons und Oregano              CHF 15.50  
 

Schinken Pizzaa Tomatensauce, Mozzarellad, Vorderschinken2,4,7, Oregano        CHF 15.50  
 

Schinken-Pilze Pizzaa                       CHF 17.00  
Tomatensauce, Mozzarellad, Vorderschinken2,4,7, Champignons und Oregano 
 

Salami Pizzaa Tomatensauce, Mozzarellad, Salami2,3,7 und Oregano           CHF 16.50 
 

Pizza Montanaraa                        CHF 17.00  

Tomatensauce, Mozzarellad, Champignons, Salami2,3,7 und Oregano 
 

Salami-Schinken Pizzaa                          CHF 17.00  

Tomatensauce, Mozzarellad, Salami2,3,7, Vorderschinken2,4,7 und Oregano 
 

Pizza Tonnoa                       CHF 17.50  

Tomatensauce, Mozzarellad, Thunfischz, Zwiebeln und Oregano 
 

Pizza Hawaiia Tomatensauce, Mozzarellad, Vorderschinken2,4,7, Ananas        CHF 17.50  
 

Vier Käse Pizzaa                        CHF 17.50  

Tomatensauce, Mozzarellad, vier verschiedene Käsesortend und Oregano  
 

Pizza Capricciosaa                      CHF 18.00  

Tomatensauce, Mozzarellad, Vorderschinken2,4,7,  

Champignons, Artischocken, Oliven und Oregano 
 

Pizza Calzonea (zugedeckt)                              CHF 17.00 

Tomatensauce, Mozzarellad, Vorderschinken2,4,7, Champignons und Oregano 
 

Pizza Diavoloa Tomatensauce, Mozzarellad,         CHF 18.50  

Peperoncini, Salami2,3,7 und Oregano 
 

Bauern Pizzaa Tomaten, Mozzarellad, Champignons, Speck7                   CHF 19.00  

Vorderschinken2,4,7, Zwiebeln, Knoblauch und Oregano  
 

Quattro Stagionia                      CHF 19.00  

Tomatensauce, Mozzarellad, Vorderschinken2,4,7, Sardellenz, Champignons, 

Artischocken und Oregano 
 

Pizza Bolognesea,f Tomatensauce, Käsed, gehacktes Rind- und Schweinefleisch    CHF 17.00
                

Pizza Frutti di marea  Tomatensauce, Mozzarellad,           CHF 23.00  

Shrimpsx, Tintenfische, Muschelni, Knoblauch und Oregano 
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Samnaunerhof Pizza-Spezialitäten                   
 

 

Spinat-Ricottad Pizzaa        CHF 18.00  

Mozzarellad, Spinat, gewürzter Ricottad mit Parmesand abgeschmeckt,  

Knoblauch, Zwiebel und Oregano 
 

Gemüse Pizzaa         CHF 18.00  
Tomatensauce, Mozzarellad, frische Tomaten, gegrillte Aubergine, Zucchini 

Artischocken, roter Zwiebel und Oregano 
 

Rucola Pizzaa Tomatensauce, Mozzarellad, Rohschinken2,4,7,   CHF 19.00  

Rucola, Cocktailtomaten  und Oregano  
 

Haus Pizzaa          CHF 19.00  

Tomatensauce, Mozzarellad, Champignons, Vorderschinken2,4,7, Spinat,  

Knoblauch und Oregano 
 

Spicy Chicken Pizzaa             CHF 22.00  

Mozzarellad, frische Tomaten, Hühnerfleisch pikant, Aubergine, geröstete Paprika, 

roter Zwiebel und Oregano 
 

Älpler Pizzaa          CHF 22.00  

Crème fraîched, Samnauner Ziegengauda, Speck7, Champignons,  

Schnittlauch, rote Zwiebel, Kürbiswürfel  und Oregano 
 

Stroganoff Pizzaa         CHF 27.00  
Tomatensauce, Mozzarellad, Rindsfilet, Gorgonzolad, roter Zwiebel und Oregano 
 

Lachsz Pizzaa          CHF 22.00  

Räucherlachsz, fein abgeschmeckter Sauerrahmd mit Kräutern, roter Zwiebel 

und Oregano 
 

Pizza di Capoa         CHF 27.00  

Mozarellad,  Steinpilze, Büdnerfleisch, Rucola, frischer Parmesand, Oregano 

und mit Trüffelöl beträufelt 

 
Pizza Samnaunerhof a (für 2 Personen)     CHF 34.00  

Tomatensauce, Mozzarellad, Vorderschinken2,4,7, Speck7, Steinpilze, Knoblauch,  

Spargel, Oliven und Oregano 
 

 

Kleine Pizza CHF 1,50 günstiger.  

Preiszuschlag für Umbestellungen. Pro extra Gedeck (Teller) berechnen wir CHF 1,00. 

 Sie erhalten unsere Pizzen auch zum Mitnehmen oder durch unseren Zustelldienst! 

 

Da die Auslastung unserer Pizzeria und der Küche unterschiedlich sind, bitten wir um Verständnis,  

wenn unser Team die Speisen nicht immer zum selben Zeitpunkt serviert! 
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Für unsere Naschkatzen 
 
 

Kaiserschmarrena,b,d 
mit Zwetschgenkompott  oder Vanilleeisd,b CHF  14.00  

Zubereitung 15-30 Minuten 

 
Schokoladenfondue d (ab 2 Personen) pro Person   CHF  12.00  

mit Callebautschokoladed, frischen Früchten der Saison  

für jede weitere Person zu CHF 10.00  

 
Torten- & Kuchenvariationa,d,b      CHF   4.80  
Tiramisu Torte, Sachertorte, Schokko-Royal-Torte,   mit Rahm: CHF   5.70  
Erdbeer-Buttermilch Torte, Omas Landkuchen: Topfen-Marille 

 

Apfel- oder Topfenstrudel      CHF   6.80 
mit Zwetschgenkompott oder Sahne  

oder Vanillesauce oder Vanilleeis 

 

   
 

Weitere Leckereien entnehmen Sie unserer Eiskarte, 

diese erhalten Sie von unserem Servicepersonal. 
 
 

Wenn Sie zufrieden waren, sagen Sie es bitte weiter, wenn nicht, dann sagen Sie es bitte uns. 

 

Für Ihren Besuch danken wir Ihnen und freuen  

uns auf ein Wiedersehen:  

Dir. Hanspeter Zegg und das Samnaunerhof Team 

https://www.google.com/search?client=firefox-b-d&q=Tiramisu+Torte&spell=1&sa=X&ved=2ahUKEwijnOuZt8LmAhWmy6YKHakUAJoQkeECKAB6BAgSECk

